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Zatacznik Nr 1a — Specyfikacja zamowienia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dotyczacego dostawy fabrycznie nowego sprzetu gastronomicznego

Specyfikacja i minimalne parametry techniczne:

WYSZCZEGOLNIENIE OPIS MINIMALNYCH PARAMETROW — SPECYFIKACJA

e Przeznaczenie: profesjonalna gastronomia,
intensywna eksploatacja.

e Temperatura pracy: —15°C do —24°C (stabilizowana).
e Pojemno$¢ uzytkowa: min. 400 | kazda.

e Agregat: wbudowany, hermetyczny, z
zabezpieczeniem termicznym.

e  Czynnik chtodniczy: R290 lub réwnowazny
ekologiczny.

¢ Wykonanie wewnetrzne i zewnetrzne: stal
nierdzewna AISI 430 lub réwnowazna.

e lzolacja: poliuretan min. 50 mm, bezfreonowa.

SZAFY MROZNICZE — 2 szt. e Drzwi: samodomykajgce, mozliwos¢ blokady
otwarcia.

e Uszczelki: magnetyczne, wymienne.

e Wnhnetrze przystosowane do pojemnikéw 600x400
mm

e Sterownik elektroniczny z wyswietlaczem
temperatury.

e System automatycznego odszraniania.

e Klasa energetyczna wg aktualnych norm UE.

e klasa klimatyczna 4 30st.C 55% wilgotnosci

e Mozliwos¢ odwrdcenia kierunku otwierania drzwi.

e Kotka/stopki regulowane min. 50 mm.

e Przeznaczenie: kuchnie profesjonalne, pizzerie,
cukiernie.
STOt CHtODNICZY Z BLATEM

KAMIENNYM (granit) e Blat roboczy: granit polerowany, grubo$¢ min. 30

mm, odporny na kwasy i zarysowania.
e Temperatura pracy komory: 0°C do +8°C.

e Pojemnos$c¢ chtodnicza: min. 400-500 litr
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Czynnik: R290.

Izolacja korpusu: poliuretan min. 50 mm.
Drzwi: z samodomykaniem, petne.
Whnetrze: GN 1/1.

Sterownik cyfrowy, sonda NTC, alarm otwartych
drzwi.

Skraplacz wentylowany — wersja tropikalna 43°C.
Odszranianie automatyczne.
Mozliwos¢ poziomowania (nogi regulowane).

Konstrukcja catkowicie z AlSI 304.

KUCHNIA INDUKCYJNA — 2 szt.

Przeznaczenie: profesjonalna gastronomia.
Liczba pdl grzewczych: min. 1.

Moc pola: min. 3,5 kW.

Zasilanie: 230

Technologia indukcyjna: wysoka sprawnosé min.
90%.

Ptyta: szkto ceramiczne, odpornosé min. 400°C.
Funkcje:

o regulacja mocy wielostopniowa,

o zabezpieczenie przed przegrzaniem,

o wykrywanie naczynia,

o wytgczenie po zdjeciu garnka.
Obudowa: stal nierdzewna.
Chtodzenie aktywne (wentylator).

Stopien ochrony przed wilgocia: min. IPX3.

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY

Zakres temperatur: 30—300°C.

Funkcje: para, konwekcja, combi, regeneracja, niska
temperatura, Bio-gotowanie

dwustopniowe podgrzewanie wstepne wody z
wymiennikiem ciepta

Nawilzanie: automatyczne, sterowane.
llo$¢ potek: min. 6 x GN 1/1.
Ksigzka kucharska (programy / kroki) 99/9

system automatycznego zarzadzania pojemnoscia
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Sterowanie elektroniczne z wyswietlaczem.

Materiat komory: stal nierdzewna AlSI 304,
zaokraglone narozniki.

Oswietlenie LED.

Sonda rdzeniowa do pomiaru temperatury potrawy.
System mycia automatycznego.

Drzwi: podwdjna szyba, chtodzona powietrzem.
Zasilanie: 400 V.

Moc.min 10,9 kW

URZADZENIE SOUS-VIDE (cyrkulator)

Moc: min. 1600 W.

Zakres pracy: 5-95°C.

Precyzja utrzymania temperatury: £0,01°C.
Cyrkulacja wody: min. 14-16 |/min.

Uktad bezpieczenstwa: alarm niskiego poziomu
wody.

Sterownik cyfrowy / programator czas—temperatura.

Obudowa: stal nierdzewna + tworzywo odporne na
temperature.

Mozliwos$é pracy ciggtej min. 24 h.

Zasilanie 230 V.

MIKSER UNIWERSALNY (spiralny)

Pojemnos¢ dziezy: min. 20 I.

Wykonanie dziezy: stal nierdzewna.

Konstrukcja obudowy: stal malowana / nierdzewna.
Typ pracy: jednostopniowy lub dwustopniowy.
Moc: min. 0,75 kW.

Ostona bezpieczeristwa z blokadg pracy.

Wytacznik awaryjny.

Przeniesienie napedu poprzez przektadnie.

Zasilanie 400 V.

SZAFA PRZELOTOWA NA NACZYNIA Z
MODUtEM NEUTRALNYM

Materiat: stal nierdzewna AlISI 304.
Grubos¢ blachy: min. 0,8 mm.
Potki o nosnosci min. 700 N.

Drzwi przesuwne na wdzkach tozyskowanych.
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Modut neutralny — gtadka powierzchnia robocza.
Regulowane nogi 40x40x1,2 mm.

Krawedzie zaginane, brak ostrych rantéw.

ROBOT KUCHENNY

Pojemnos¢ misy: min. 4 |.

Moc: min. 1000 W.

Funkcje: krojenie, siekanie, mieszanie, ubijanie.
Regulacja predkosci.

Ostona zabezpieczajaca.

Misa i noze-ze stali nierdzewne;j.

Min.8-calowy wyswietlacz dotykowy
Zintegrowana waga do min.2500 g

Praca silnika do 30 dB(A)

ZMYWARKA JEDNOSCIANKOWA +
STOt ODBIORCZY + OSMOZA

zmywarka:

Wydajno$é: min. 40 koszy/h.
Czas cyklu: 60-180 s.
automatyczny cykl samo-oczyszczania

Sterowanie cyfrowe z wbudowanym
programowaniem, system auto-diagnostyczny, oraz
automatyczny cykl sptukiwania wnetrza.

Interfejs uzytkownika z przyciskami dotykowymi i
ikonami LED, dostarcza przydatnych informacji za
pomoca réznych koloréw odzwierciedlajacych stan
urzadzenia

Aplikacja umozliwiajgca dostosowanie cykli
zmywania na miejscu oraz dostosowanie dozowania
Srodkéw chemicznych. Zapewnia informacje zwrotng
w realnym czasie o urzadzeniu i o alarmach.

e Wbudowany bojler cisnieniowy przystosowany do
podnoszenia temperatury wody doptywajacej (55-65
°C), aby zagwarantowac odpowiednig temperature
ptukania do ptukania odkazajacego.

4-gwiazdkowy certyfikat ErgoCert

Zuzycie wody: max. 2,4 |/cykl.

Ptukanie w temp. min. 85°C.

Komora wysokos$¢: min. 400 mm.

Wbudowane dozowniki detergentu + nabtyszczacza.

Zasilanie: 400 V.
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Stét odbiorczy:

AISI 304, grubos¢ blatu min. 1,2 mm.
Obcigzenie min. 1,2 kN.
Odptyw, ranty przeciwbryzgowe.

Przystosowany wymiarami do zmywarki.

Osmoza:

Zasilanie: 230 V.
Wydajnosé min. 80 I/h.

z jednym zbiornikiem i bojlerem atmosferycznym
(otwartym)

Automatyka ptukania membrany.

ZMYWARKA KAPTUROWA + STOL DO
SEPARACJI ODPADOW

zmywarka:

Wydajnosé: min. 63 kosze/h.

Cykl pracy: 45-150s.

Zuzycie wody: < 2 |/cykl.
Temperatura ptukania: min. 85°C.
Funkcja Soft Start.

Automatyczny cykl samo-oczyszczania i samo-
oprdzniania pionowej pompy mycia oraz bojlera dla
unikniecia rozmnazania sie bakterii

Sterowanie cyfrowe z wbudowanym
programowaniem, system auto-diagnostyczny, oraz
automatyczny cykl sptukiwania wnetrza.

Wbudowany dozownik nabtyszczacza i detergentu z
automatycznym dozowaniem wstepnym

Odpowiada normom NSF/ANSI 3 i DIN 10512

Zabezpieczenie elementéw grzejnych przed pracg na
sucho [dry fire] i niskim poziomem wody

Komora min. 450 mm wysokosci.
Zasilanie 400 V.

Mozliwos¢ pracy w trybie liniowym i naroznym.

Stét odpadowy:

*

Dwa zlewy, sito odpadowe,
Blacha min. 1,5 mm.

AlSI 304.
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Regulowane nogi, obcigzenie 1,2 kN.

MASZYNA DO POLEROWANIA NACZYN

Piec gtowic polerskich z mikrofibry
Wydajnos¢ do 330 szklanek w ciggu godziny
Moc min 1,15 kW

Wym.min 287x335x502 mm

Zasilanie 230 V

WYCISKARKA DO SOKOW

Wydajnosé: min. 30-50 I/h.
Ciggta praca min. 30 min.
Obudowa stal nierdzewna.
Moc: min. 300 W.

Elementy majgce kontakt z zywnoscig zgodne z NSF
lub rGwnowazne.

* Srednica leja zasypowego: 80 mm

* Przystosowane do: Miekkie i twarde owoce i
warzywa

e Moc min.: 0.7 kW

e Wytacznik bezpieczenstwa: Tak

e Sterowanie: Przycisk

¢ Wtgcznik/wytgcznik: Tak

¢ Predko$¢ obrotowa maks.: 3.000 obr. / min (50 Hz)
¢ Regulacja predkosci: 1 stopien

Wysokos¢ wylewki: 210 mm

Mozliwo$é zamkniecia wylewki

Pojemnos¢ zbiornika na pozostatosci z wyciskania: 7
litréw

Drobne sito ze stali szlachetne;j

Wydajny, cichobiezny naped

AUTOMATYCZNY MtYNEK DO KAWY

Zarna: stalowe ptaskie min. 64 mm. w technologii
ThermoSteel

Mielenie ,,on demand”.
Mikrometryczna regulacja stopnia mielenia.
Moc: min. 300 W.

Cyfrowy wyswietlacz utatwiajacy nawigacje i
pozwalajgcy na zaprogramowanie do trzech réznych
dawek mielenia (pojedynczej, podwdjne;j i
niestandardowej) z regulacja czasu do 30 sekund.




. KRAJOWY
==~ PLAN
== ODBUDOWY

Rzeczpospolita SFInan;owane przez S
Polska Unig EUFO.DEJSka £
NextGenerationEU *

Zbiornik na kawe wykonany z poliweglanu
spozywczego ma pojemnosé 1,3 kg

Zywotnos¢ zaren ($rednie ustawienie) 600 kg
Poziom hatasu podczas uzytkowania <70 dB
Silnik obr.min 1350 obr./min

Licznik porcji.

EKSPRES DO KAWY — 2 GRUPOWY

Liczba grup: min. 2.
Bojler parowy: min. 10 I.

Wyposazony w system automatycznego dozowania
(USB)

Automatyczne dozowanie wody.
Manometr cisnienia bojlera + pompy.
2 dysze parowe.

Podgrzewacz do filizanek.

Technologia Steady Brew (SB) ekspres gwarantuje
stabilng temperature wody podczas ekstrakcji,

Grupa zaparzajgca Mosiezna
Zasilanie 400 V.
Moc min. 4,7 kW

Obudowa stal nierdzewna.

BLENDER BAROWY

Moc: min. 1000 W.

Obroty: min. 20 000 rpm.

Kielich: min. 1,5 |, tworzywo BPA-free lub szktfo.
Noze ze stali nierdzewnej.

Regulacja obrotow + funkcja pulsacyjna.
Antywibracyjne ndzki.

Ostona wyciszajaca

KOSTKARKA DO LODU

Wydajnosé: min. 40 kg/24 h.
Pojemnos¢ magazynu: min. 15 kg.
Typ kostki: petna, twarda (gourmet).
Czynnik: R290.

Chtodzenie: powietrzem.
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e System dezynfekcji / antybakteryjny. System
wykorzystujgcy swiatto UV do utworzenia
reaktywnej mieszanki tlenu, ozonu i fotoplazmy,
ktéra pozostaje w ciggtym obiegu wewnatrz maszyny

e Obudowa stal nierdzewna.

e  Whbudowana pompka skroplin.

e Transport i ewentualne materiaty montazowe




